Salate § leichte ger/c/@ — Salades et mets [eifrs

Die knackggn Blattsalate mit Kernen und Croditors...

Les salades vertes avec g_mz'n% et croditons...
CHF 10.00

Die - gem ischte Salatschiissel ,,Hornbegj mit Knoblauch—-Crostini

Le /ﬁbtdes salades mélees ,,Hornbegﬂavec crostini a lail
CHF 13.00

Der Frﬁldirfg-Sahtm/tAvacada, Omrggn, gmpef;*w@ und { griinem Spagg[
La salade de printemps avec avoca, oranges, pam plemousse elasperges vertes
CHF 18.00 / 22.00

Fein ieschm’t@nes Sommer—gem tise m/g@bmtgnen Jakobs—Musche[n und Parmesan

Le;g_umas A été en ﬁn% tranches avec ca%u'lles SU&(C%!@S sautees et Parmesan
CHF 19.00 / 24.00

Sashimi vom Red label-lLacks mt't/@us/gfmac/@m ,,C’m}m’m’n/@-Mousse “
an einer Zi@onen—/@]%ﬁﬂer—Mam’nade
Sashimi de saumon ,, Red Label “ avec mousse ,,Cal}ﬁ/r/m/@ ”J[a/tma/san

et marinade au poivre et citron
CHF 19.00 /23,00

Haus;gme@iet@r Rohschinken von der /\1/7 Wl’ldegﬁ aof Ruccola-Salat
mt'(@irﬁ@[egien Eierschwdmmen und Parmesan
Jam bon crii fﬂ/tma/som de 'ﬂ//m/g_% W/’[&{%ﬁ sur salade roguette

avec chanterelles marinées et parmesan
18.00 / 22.00

Das echtschmackhafte, marinierte Zrackeryqeisckaus dem Saanenland
mitfe/nem Olivensl Balsamico und Parmesan

La viande séchée du Saanenland marinée a Uhuile dolive, Ealsam/ﬁkfe et parmesan
CHF 17.00 / CHF 22.00



Die &'ippchen — Les potages

Peters geheim tipp: Die Basilikum ~Schaumsuppe mit Comaten—Mozzarella-Spiess
COM/? de caeur de Peler: la créme de basilic avec brochette aux tomates et mozzarella
CHF 9.00

Haus/@mac/@ Karot@nsuppe mz’tfr/schem Irﬁwer und Lachs

Creme de carottes avec j_l';g_em bre ﬁaz’s etsaumon au poivre
CHF 12.00

Das halte Melonen-Siippchen
m{t/@us/@mac/@m Krustentier—Eis und /{ebmtgnem g'reen Zggr Shrim /7*

La soupe de melon froide avec glace de crustaces fait maison et crevette™ Green Ciger
F £ =
CHF 13.00

Fleisch=§ FISc/ggrl'c/@ — Les viandes § les poissons

gef&'[[ter und braisierter Kalbs—Schwanz an einer Barolo-Sauce
mit rotem M&uggld und hausggmac/@n Nudeln
Queue de veau farc/e et braisée a la sauce au Barolo

avec coles de bette rouges et nouilles J@i/tma/son
CHF 36.00

geschm orte Lammhaxe mf Kartoﬁ%[— Bo/men—gem tse,
an einer Begbohnen-Kmu@auce und jDaFr//m—Coul/s
Jarretd '&Lg_neau avec r&g_a&tde pormmes de terre et haricots

sauce a la sarriette et coulis de poivrons
CHF 32.00

Haus;gmachtgr Hackbraten mit joﬂaumen /{eflilltan einer fe/nen Rahmsauce
Herzoji'nnen—KartoﬁFe[n und Sa/sorﬁem tise
Roti de la viande hachee farc/ aux pruneaux et sauce a la creme
pormmes Duchesse et[é)a_umes
CHF 28.00



Das « Cordon-bleu » vom Kalb in der Haselnuss—Kruste
mit relfem Etivaz—Kdse und 'Z:rac/ze;;(ﬂeisch, Porres Frites und geimlise
Cordon—bleu en_crodite de noisettes avec fmmage mir de [Etivaz

et viande séechee, pornmes fr/'tes et [e;gumes
CHF 36.00

Pikantes Saanenldnder Natura Rinds— Catar ( 14—0&)
mt'(Cogimc, , Céte de Moine” Kdse und fh’schem Coast
Beeféteak tartare de éc&f Au Saanenland (140 ¢)
avec C’a/g_mc, ﬁomag_e , Céte de Moine” et toast
CHF 20.00 / CHF 32.00

Surf n Zurf / gebmtenes Mais—Pouletbristchen und green Ziier S/Lrimla* an einer
Erdnuss— Candoori-Sauce mit asiatischen glasnudeln
Su/f n Zu/f/ Su/;réme de Fou/etde mais et crevette™ green Z/ier
a la sauce « Candoori » aux cacahouétes et nouilles asialiques aux [éiumes
CHF 34.00

Zart, zart zart! — Das Filet vom Saanenldnder ,,Natura“ Rind
m:lf Sellerie- Priree und Portwein-Schalottensauce
Chﬁteau—Kart?fkln und geméise
Cendre, tendre, tendre — le f/letde koez/f « Natura » du Saanenland sur puree de celeri
sauce aux échalotes et Porto, pormmes Chateau et/éﬂ/fmes
CHF 4#9.00

Der Fitnessteller
mit dem Rindssteak von der Hbﬁ Kréuterbutter und Salate
Assiette « Fitness »

avec steak de kcez/f, beurre aux herbes et salades diverses
CHF 29.00

* aus nmchhm/@imr Fischerei.. ...de I Féc//Le Aurable...



Neuenbuger Fe[chery‘?le@*an der Mandelbutter ml'tgem viseauswah( und Salzkartoﬁ%[n

Filets de fém de Neuchatel au beurre aux amandes, /e;g_umes et pormes nature
CHF 3100

Haus;gmachte Klosschen vom Schweizer Hecht™ an einer Brunnen—Kresse—Sauce mit
Kirschtomaten und Butternudeln

Quene[/es de kmchetﬁu’tmaisom A4 la sauce au cresson de fomta/ne, tomates cerises et nouilles
CHF 29,00

gm'l[l'ertgr Schwergﬁsch* mf einem lauwarmen Salat von  griinen Bohnen
mit/’DaPri/m-Salsa und Rosmar:’n—Kartoﬁ%ln
Filet 4 és/padon /g_r/[/é et salade tiede aux haricots verfs
sauce /e;g_é/”e ﬂu)(/yaivmns el pommes de terre au romarin
CHF 38.00

Pasta § Co. — les pites...

Za/{l/atgl[e mit Rauchlachs™ und Keta—Kaviar an einer leichten Kréuter—Sauce

Za/{%ﬁ@ﬂe AU SAUmon fumé avec caviar ,Keta" et sauce Ie;g_ére aux herbes fmfches
CHF 28.00 / 22.00

Haus/@mac/@ Kartoﬁ%l-gnacclu' mitgagonzoh, Mascarpone, gg@oc/me@n Comaten,
Ruccola und hkaramelisierten Baumniissen
Les /g_noccﬁu’ de pornmes de terre J@f/tma/son avec gog_onzola, Mascarpone,
tomates sechees, salade roquette et noix
CHF 25.00 / 19.00

Haus;gmachte Ravioli mit Rahm—Spinat an einer Meerrettichsauce
Rawb[/fa/tmm'son aux epinards 4 la creme et sauce f?ne Aau mfart
CHF 27.00 /2100

Pochiertes ,,Mésner “ Hiihnerei mf Rotwein-Spinat.
mit schwarzem Zréﬂ%l und einer kleinen Rosti

Oebf /wché de Saanenmdser et épinards au vin rouge pelit roesti et@bﬁes noirs
CHF 32.00
* .aus mchhﬁ[@/’{mr Fischerei... ..de la /aécke Aurable...



.. ganz rustikal— tout 4 fa/trusﬁqge...

Der Hornbeg@l[er - Spezia[i@'l’ ten von der A[F Wl’[dﬁ{l/
wie Zr’ac/zeryqeisck SFeck, gm'impe[wurst Hobelkdse und Rohschinken

Assiette Hornbegf Spéc/a/ités de [ )allm e « W/’/&{(ﬁg_{/ » comme

viande sechee, lard, saucisse, fmm&g_e a rebibes eg'am bon cru
CHF 2100

Portion Hobelkdise

Assiette de ﬁomaiw Aa rebibes
CHF 19.00

Echtb@ym’sche Weisswiirste
m:’thaus;@machtem stifden Serf und [aoggnbre@el

Boudins blancs bavarois a la moutarde douce fa/tma/san et bricelet

CHF 15.00



Haus;gmachte Sﬁssfﬁeiten... — Les desserts...

Mer//gyes aus dem Ha[zofen mit Doppelrahm

Mer//gmes du faur au bois a la creme double
CHF 14+.50 / 12.00

Auswahl von fm’schen Beeren im Hongkérbchen m/tDoPPelm/Lm

Choix de baies fmfches dans une petite corbeille au miel et creme double
CHF 1.00

Der Klassiker! — Das E/s/mﬁée ,,Hornbeg” Le classic — le café i[mé « Hornberg »
CHF 1100 7 CHF 9.00

Créme Brilée mit Ananas und haus;gmachtgm Kohosnuss —Sorbet

Creme brilée a lananas et sorbet de noix de coco faz’tmm’san
CHF 13.00

efillte , bratzeli mit Passionsfruch{—Mascarpone—Creme
lte , Britzeli* ht-Mascarpone~C
und /@us/{wmac/@m Erdbeer—Sorbet

Br/ce[etfarc/ et creme du fm/tde b passion et Mascarpone avec sorbet de fm/ses faitma/san
CHF 1+.00

Die E;findurﬁvon Werner und Peter..das ,, Rum—?fé'@%'":

haus;gmachtes Rumeis mit Rosinen
L invention de Werner et Peter....la cassolette de rhum :ﬁ_lace au rhum et raisins fﬂ/tma/san
CHF 12.00 / CHF 10.00

Feine Rahm waﬂ%ln mt'tfh'schen Beeren und /@us/{wmac/@m Vanille—Oreo—Eis

Fines i&wfret@s avec baies fmfches et/g_bce faitma/san a la vanille et Oreo
CHF .00

..und dann /gi'bt's eberfa[ls nachhaus;@mach@ Kuchen und die ghcé—Kartg/
Re)a_ardez AUSSI nos )a_ﬁtgzaw(etna@e carte des /g_bces /

Alle Preise inkl. 8.0% MwSt.
tous les prixincl. T.V.A8.0%



