Salate & leichte g'em'chtg — salads and Iig_htd/shes

Knackiie Blatsalate — Mixed [ green salads
CHF 10.00

gem ischte Salatscheissel ,,Hornbeg” mit Knoblauch—Crostini
Bowl af mixed salad « Harnbeg» W/@L/g_ar//c bread
CHF 13.00

Béﬁél—Mozzarel[a mz'tKnusFertggL gg@oc/me@n Comaten, Rucola und Nusspesto
5@5@1[0 mozzarella with a crispy dmﬁh dried tomatoes, rocket salad and nut pesto
CHF 17.00 / 22.00

« Caesar Salad » — Lattichsalat mit Croditons, Pouleﬁpmst—S@eg’fen und Parmesan
‘Caesar Salad” — lettuce with croutons, chicken breast and parmesan cheese

CHF 18.00

Mariniertes Zrackelfﬂelsckaus dem Saanenland mit Olivendl, Balsamico und Parmesan
Marinated dried meatof the Saanenland with olive oil, balsamic vinegar and parmesan cheese
CHF 17.00 / CHF 22.00

Black Ziier Shrimps im Kart?fklmantel mit Barbecue—Mousse und kleinem Kréuter—Salat
Black tiger shrim ps in a potato coat with a barbecue mousse and a small herb salad
CHF 19.00 / 23.00

Sashimi von weissem Z:/Lu/:lf/sck* mit kaltem Ratatouille, Basilikum und Chili- Comaten
Sashimi of white tuna™ with_cold ratatouille, basil and tomatoes with chili
CHF 19.00 / 25,00

* aus nmchhm/@imr Fischerei..
...fmm sustainable fls//urg_



Die Siippchen — ...the soups

Peters gehe/m tipp: Die Krdut@rsuppe aus dem eigener gartgn
Fetg/s insider tip: the cream soup af herbs ﬁom our own /g_am{en
CHF 9.00

Die - ganz feime Comaten—Suppe
mit einem Rosmam’n-l_ammspiesschen und Knoblauch—Créutons
L//k)f_htsau/p af tomatoes with a msemalryfhm b skewer and /g_ar[/cfcmu@ns
CHF 13.00

Das halte Mandelsiippchen mit mariniertem weifem Z/Luryﬁsch*

Cold almond soup with marinated white tuna™
CHF 1100

Fleisch=§ FISc/ggrl'c/@ - .meat§ fl'sk

g'esckmor@ Kalbshaxen— Cranche m/t/_jmonen-})o[enta und Kirschtomaten
Braised slices af veal knuckle with lemon polenta and cher/:y tomatoes
CHF 30.00

Rosa /{ebmtgne Koteletten vom Lamm an einem Zm&feljus
Rosti mit Comme de Rooggmontund Blattspinat
Grilled lamb chops on a Qwﬁ?e:g_m vy,
Roesti with Comme de Rogg_em ont cheese and [eayf spinach
CHF 37.00

Haus;gmachtgr Hachkbraten mit ]Dﬂaumen /{eflilltan einer feimen Rahmsauce
Herzo z'nnen—Kartoﬁéln und Sa/sorﬁem Lise
Homemade meat[aaf S@{ﬂé&{ W/'th/?/ums on a creamy sauce

‘Duchesse” potatoes and surnmer vegetables

CHF 28.00

* .aus mchhﬁ[@/’{mr Fischerei..
...from sustainable fzs%u/g‘



Das «Cordon Bleu» vom Kalb in der Haselnuss—Kruste
m/tr'eﬁ'lém Etivaz—Kise und Zrackeryqeisck Pommes Frites und g'em Lise

« Cordon—bleu » of veal in a nut crust, with « Etivaz » cheese and dried meat,

Frenckﬁ/% and season ve)a_e@éles
CHF 36.00

/’D//mn@s Saanenlédnder Natura Rinds— Catar ( ﬂ/—Oﬁ‘)
mt'(Cogimc, , Céte de Moine” — Kdse und Coast
Beefé@ak af the Saanenland Catar sg/e ( 740)0_/"]
with C’a/g_mc, « Céte de moine » cheese and toast

CHF 20.00 / CHF 32.00

,,Swf n ’?:uff - Mais— Poulet und Black Zggr Shrimps
aof S@fmn—gem tiserisotto und Chorizo—gew&rzsud
(’Swf n 'wa "~ Duo Of carnjfed chicken and black Q’g_@r shrim ps
on a Chorizo-sauce and vgw@é[eﬂﬂ/sot@ W/'thsaﬁfmn
CHF 36.00

Saanenlinder Natura R/ndsﬁletﬂHornbeg” aof Ochsenschwanz— Rﬂggut
Pommes Chateau und geméise vom Markt
Beef tenderloin of the Saanenland on an 0)@1'/*raivut

« chateau » polaloes and marﬁzetve/g_wtab[es
CHF 49.00

Der Fitnessteller
mit dem Rindssteak von der Hbjlt Kréuterbutter und Salate

« Fitness /p[ate », éeej[ steak with herb butter and mixed salads
CHF 29.00



Felchen—Filets* aus dem Neuenbuger—See im Knusper—Mantg[
mit Schuitttauch—Saverrahm und Kartaﬁél—gurkensaht
F/'[/etaf cisco @Outof lake “Neuchdtel” in a cmnc{y coat
sour cream with_ chives and a salad of potatoes and cucumbers

CHF 27.00

gebmtgnes Zande;f[[et* an einer Serf—Sauce

Kartaﬁél—/\/ﬁfelpﬁree und /{hs/ertg Radieschen

Sauteed ﬁ[etof FIY?@’/?@I”CKOH a mustard sauvce

mashed potatoes with apples and /g_bzed radish,
CHF 34.00

g'ebmt@ner See@ofel* an einem Cum:y—Schaum und Mandelol
mf asiatischen g'em tisenudeln
g'r/[/ed medallion af a;ﬁegﬁshom Aa curry sauce
Asian ve/g_mtab[e noodles and almond oil
CHF 38.00

Pasta § Co. — ...pasta dishes

Fusilli m1't/<artoﬁ"e[w&/fe[n, Ke;;lya— Bohnen und /@us/{wmac/@r Pesto
Fusill pasta W/'t/(/potataes, green beans and homemade pesto genavese sg[e
CHF 22.00 / 17.00

Haus/@mac/@ Kartoﬁ”el—é’nacclu’ an einer leichten jpapm'/m—Sauce
und /\lpkdse tiberbachen
Homemade Fo@@:g_noccﬁu’ ona Im/yr/ka*cream —sauce
and /g_m@nat@d W/'t/fm[/p&g_e*cheese
CHF 2500 / 19.00

* .aus nachka[ﬁier Fischerei
..from sustainable fzs%unjL



Haus/@mac/@ Spinat= Ricotta— Ravioli
m/tsonnergg@ocknet@n Comaten, Oliven und Pinienkernen
Homemade ravioli s@ﬁred W/'t/f(slm'mchand ricotta—cheese,
with sun dried tomatoes, olives and pine nuts

CHF 26.00 / 19.00
Die gem tiserosti aus rohen Kartoﬁ%[n mit Saverrahm (ca. 20 Minuten g'arzeiﬁ

U%@M@ roesti of raw potatoes with sour cream (about 20 minutes of preparation time )
CHF 22.00

..ganz rustikal— ..all rustic...

Der Hornbeg@l[er - Spezia[i@'l’ ten von der A[F Wl’[dﬁ{l/
wie Zr’ac/zeryqeisck SFeck, gm'impe[wurst Hobelkdse und Rohschinken

Che « Hornberg » platter W/'@Ls/pec/a//@es Of the W/[&{%J/ alpage
as dried meat, bacon, sausage, cﬁu}p/yed cheese and raw ham
CHF 2100

Portion Hobelhdise

Plate Of c/u;p/ped cheese
CHF 19.00

Echtb@ym’sche Weisswiirste
m:’thaus;@mach@m stifden Serf und [aoggnbretzel
Bavarian white sausages
with homemade sweet mustard and “Bretzel” bread
CHF 15.00



Haus/@mac/@ &'issigkeit@n... - .the SW@@tStI/fﬂ.

Ciramisu mit Erdbeeren aof Fass/onsfmchf:&auce mit Erdbeer— und Fass/onsfmcht&orbet
Che Tiramisu W/'@Lﬁeshs@awberr/as on a passion ﬁuz’tsauce

with homemade passion fm/t and s@awker(ryfsarbet
CHF 13.00

Mer//gyes aus dem Ha[zofen mit Doppelrahm
Mem’rg_ues af the wood stove with double cream
CHF 150 / 12.00

Der Klassiker! — Das Eis/mﬁ& ,,Hornbegj
lced cajfke « Harnbeg» sg/e
CHF 11.00 / CHF 9.00

Die E/fl'ndurﬁvon Werner und Peter..das , Rum— ?:5@‘7/":

haus;@machtes Rumeis mit Rosinen
Che invention af Peter § Werner:
Che rum pot « Homéeg» — home made rum ice cream with raisins

CHF 12.00 / CHF 10.00

Him beer—gaz/mcho mit Basilikum—-Sorbet und { gerdstetem Brioche
Cold "gazlmcho Hfsou/ﬁ with raspberries, basil-sorbet and roasted brioche
CHF 100

..und dann /gi'bt's eberfalls nachhaus;@machte Kuchen und die ghcé-Karte/
have a also look at our @allg W/'thﬁeshcak% and the ice—cream—menu...!

Alle Preise inkl 7.6 % MwSt.
All prices incl. of VAT 7.6%



