Liebe gdste, herzlich willkommen im Chalet Hotel Homkeg/

Wir freuen uns, Sie bei uns éejf_m'i/o’en zu déhfen. Schon, dass Sie zu uns kommen. Wir méchten
lhren Erwar@trggm und /‘\Vls/{y/ﬂéichen /;:U'eder Hinsicht en ’@Frechen.
Hinweise, /‘\nreﬁ_u/g_en und natiirlich auch. /<0m[p(1'm ente nelmen wir gerne
Engeien, denn iiber die Sicht des gas@s verfu};en nur Sie.
En gue@/

Brig_/ 4 @ Christian Haejqi'g_er — von Siebenthal
Michael Rindlisbacher, chh@nch@f

PS: Im kleinen ,Holzhiisli“ aof der Cerrasse
Servieren wir abends unser Kd’sejfondue, Raclette und Fondue Chinoise.
So r/chﬁiwc@und (gem ttlich! Ideal mit Familie und Freunden. /‘\/[e/ﬂd/rﬁs nur mf Reservation.

Chers hotes, soyez les bienvenus chez nous a lhétel Hombeg /

Nous nous /Z'J'ouissons de vous accueillir et nous veillons a votre bien—étre. Merci d avoir choisi notre
restaurant. Pour correspondre le mieux 4 vos attentes et exigences, nous vous prions de bien vouloir
critiquer nos services et/ymdu/@ si nécessaire. Etsi vous en étes sa@'sfa/(; Aites—le nous aussi, car
cela fou't/g_mnd plaisir a nous et a nos emF(?yés.

Bon appe at!

B/”gi' e § Christian Hoeﬂﬁ;@r — von Siebenthal
Michael Rindlisbacher, Chef de Cuisine

PS: Au Pe@'tc/@/etrusﬁqge
(sur notre terrasse /mnommi%e ) nous vous servons notre fondue delicieuse le soir. Si vous
Freférez la fom&{ue chinoise ou bien la raclette.
Le /Qeﬁtcha[e(; si rustigue etcorfortab[e, [ }end/ﬂoit/mrfa/t/yom passer une soirée en fam/[[e ou entre

amis! Seulement avec reservation.



Salate & leichte g'em'chtg — Salades et mets Ie/g_ers

Knackgg Blattsalate — Salades vertes
CHF 10.00

g'em ischte Salatschiissel ,,Hornbeg" mit Knoblauch—Crostini
/@btde salades mélees ,,Homéegﬂavec crostini a lail
CHF 13.00

Caesar Salad — Latticksalat mit Croditons, Fouletbrus(s@ey’%n und Parmesan
Ceaser Salad — salade romaine avec crotitons, lanieres de supréme de poulet et

Fﬂl"lflfl esan

CHF 18.00

Black Zggr Shrimps im Kartoﬁ%[mantel mit Barbecue—Mousse
und kleinem Kréduter—Salat
Crevettes ,, Black ngr “en crodite de pommes de terre avec mousse barbecue
et petite salade aux herbes
CHF 19.00 / 23.00

Sashimi von weissem Zhurfisch
mit kaltem Ratatouille, Basilikum und Chili- Comaten
Sashimi du thon blanc
avec ratatouille ﬁoide, basilic et tomates au chili

CHF 19.00 / 2500 *



Knusperteg_m it B%Fel—Mozzarella,
ie@ockneten Comaten, Rucola und Nusspesto
Pite croustillante avec mozzarella de bz,ﬂorme,
tomates sechees, salade roquette et pesto au noix
CHF 17.00 / 22.00

Mariniertes meckeryfleischaus dem Saanenland
mit Olivendl, Balsamico und Parmesan

Viande sechée du Saanenland marinée a lhuile dolive, ba/sam/%e et parmesan

CHF 17.00 / CHF 22.00

Die Sﬁppchen — Les potages

geeistes Mandelsiippchen mit mariniertem weissem Zhu/fﬁsck
Pa@ie A amandes i&cé avec du thon blanc marinée
CHF 1100

Peters gekeim tipp: Die Krédutersuppe aus dem eigenen garten
Cou/; de caeur de Peler: potage au&fmes herbes de no@g’ard/n
CHF 9.00

Suppe von passierten Comaten mit. Resmarin—lLam mspiess
und Knoblauch—Créutons
Pa@ie de tomates passees
avec brochette 4 )&Eneau au romarin el crodtons a lail

CHF 13.00



Fleisch— & Fl'sc/g_em'ch(;e — Les viandes § les poissons

gesckmorte Kalbshaxen—Scheibe
mit Limonen—Polenta und Kirschtomaten
Cranche dg’arretde veau braisee avec polenta et tomates cerise

CHF 30.00

Das « Cordon—bleu » vom Kalb in der Haselnuss—Kruste
mitrefem Etivaz-Kdse und Zracke;rﬂeisc/g Pommes Frites und gem tise
Cordon—bleu en crodite de noisettes avec fmm&ge mir de | Etivaz
et viande sechee, pormmes fm’t_@s et[éiumes
CHF 36.00

Pikantes Saanenlinder Natura Rinds—Catar ( ﬂ/-Oﬁ/_”]
mitCoﬁ_nac, , Céte de Moine” - Kise und Coast

Cartare de bcebf Au Saanenland « Natura » Im’ﬁk{ant( 74‘0&”)

avec Co/gzzac, fmm&ge « Céte de Moine » et toast
CHF 20.00 / CHF 3100

Saanenldnder Natura R/ndsﬁlet,,/-fornkeg"

abf Ochsenschwanz— Raﬁ_out
Pommes Chateau und gemb'ise vom Markt

Filet de kcez/f du Saanenland « Hornbeg » XXX

avec pommes chéteau etléiumes du marche

CHF #9.00

Rosa E_ebmtene Koteletten vom Lamm an einem Z/réligel—kjus
Ciirmchen von Rosti und Comme de Roz,ﬁ_emon(; Blattspinat
Cotelettes A Zﬁnmu roties a pointau jus de Qﬂbﬂﬁes
Petile tour de roesti et tormme de Ro&ﬁem ont, élm'mrds
CHF 37.00



Duett von Mais—Poulet und Black Ziier Shrimps
m:lf Saﬁ*an—gem tiserisotto in C/Lorl'zo—gewdrzsud
Duo de poulet au mais et creveles ,, Black Z/’i@r ’

sur risolto awdéﬂ/fmes dans un court—bouillon aux chorizo eté/y/ces

CHF 36.00

Der Fitnessteller mit dem Rindssteak von der Hbft
Kréuterbutter und Salate
Assiette , Fitness”
avec steak de kcez/f, beurre aux herbes et salades diverses
CHF 29.00

Haus}{emac/(ter Hackbraten mitjpfkmm en iefiil[tan einer fe:’nen Rahmsauce
Herzoﬁi'nnen—Kart?fkln und Saisorggm dse
Roti hache «a la imnd—m ere» farc/ aux prunes,
pormmes Duchesse et[éiumes

CHF 28.00

gekmtenes Zanderﬁletm itSery%aat—Sauce
Kﬂrtoﬁél—/&ﬁélp&rée und ihsierte Radieschen
Filet de sandre roti avec sauce a la moutarde

Purée de pormmes et pormmes de terre et radis ihcé
CHF 34.00 *

Seetebfel—Medaﬂ[on mitCurfy—Sc/@um und Mandelol
abf aslatischen gem tisenudeln
Medaillon de lotte de mer avec mousse au curry et huile aux amandes

sur nouiilles asialiques aux Ie;{umes

CHF 38.00 *



Schweizer Felchen—Filet im Corrﬂa/fzes—Mantel
mit Schuitttauch—Saverrahm und Kart?fkl—gur/’zensalat
Filet de coréione suisse dans un manteau de corry[bikes
avec creme acidulee et salade de pormmes de terre et concombre
CHF 27.00 *
* aus nachha /@'{er Fischerei

Pasta & Co. — pasta § co.

Fusilli m1't/<art€fklwﬁrfel, Kelgya— Bohnen und Pesto 4 la genovese
Fusilli avec cubes de pormmes de lerre, haricots du Keryﬁ

et pesto fagom Genovese
CHF 22.00 / 17.00

Hamg_emac/(te Kart?fkl—gnocc}u' im jpa/arl'/m— Rahm
mit Alphdse iiberbacken
gnocc%u' de pormmes de terre f&u’tm&u’som dans une creme au piment
_gratiné avec fromage de lalpage
CHF 2500 / 19.00

Haug_mmac/(te Spinat= Kicotta— Ravioli
mitsonnerﬁe@ockneten Comaten, Oliven und Pinienkernen
Ravioli 4 )é/y///zards et ricotla f&u’tma/san
avec tomates sechees, olives et graines de plignon

CHF26.00 / 19.00

Die gem tiserosti aus rohen /Qr@ﬁéln mit Saverrahm (ca. 20 Minuten garzeid
Le Roesti de pormmes de terre crues awdéﬂ,fmes A4 la creme acidulee
(env. 20 mz’nu@s}
CHF 20.00



Der Hornkeg_tel[er
Spezialitditen von der /’&l/a W/’ldgg_li
wie Zrockeryﬂdsc/g Speck, grﬁmlpelwurst Hobelkdse und Rohschinken
Assiette Hornbeg— SFécz'alit_és de | )allwﬁe W//dgg_//,
viande sechee, lard, saucisse etfmm&ge a rebibes

CHF 2100

Portion Hobelkdse
Assiette de fmm&i{e Aa rebibes
CHF 19.00

Ec/(tbfiyrische Weisswiirste
mithausiemach{;em stifden Serf und Lﬂbﬁ«?l’lk["é@él

Boudins blancs bavarois a la moutarde douce f&u’tmm’san et bricelet

CHF 100



Feine Desserts — Les desserts

/'Da/arl'/m—/'ﬁm beer—gazlmcko mit Basilikum—Sorbet und { gerdstetem Brioche
gazlmcho de piments etfmm boises avec sorbet au basilic et brioche toastee
CHF 14.00

Merl'/g‘ues aus dem Holzofen mitDoFFelmhm
/V/er/rgues Au four au bois 4 la creme double
CHF 13.00 / 9.00

Erdbeer— Ciramisu mf /’Dassion@fmc/(t—Sauce
mitf’assionsfmch{;— und Erdbeer—Sorbet
Ciramisu de fm/ses Sur une sauce Aau fm/tde la passion
avec sorbet de fm/tde la passion etfm/ses
CHF 13.00

Der Klassiker! — Das El's/mﬁée «Hornberg»
Le c&{fé ilﬂcé «Horrzbegw
CHF 10.00 / CHF 8.00

Das Rum-— Zéﬁw ,,Hornbeg_" — /Lamg_emac/(tes Rumeis mit Rosinen

Cuassolette de rhum « Hornberg» — i[ﬂce au rium f&u’tm&u’sorz AUX raisins

CHF 1100 / CHF 9.00

Auswahl von fm’schen Beeren im Mandelkérbchen mitDoFFelmkm
Choix de baies fm/’s dans une petite corbeille damandes avec double creme

CHF 100

Beachten Sie ebe/:l]@il/s unsere ghce—Kﬂrte!
R«g_ﬂrdez aussi notre carte des ilaces!
Alle Preise inkl. MwSt.
tous les prixincl CUA



