Liebe géiste, herzlich willkommen im Chalet Hotel Hornkeg!

Wir freuen uns, Sie bei uns bgd{o’en zu &{Lirfen. Schon, kommen Sie zu uns. Uir
mochten lhren Erwar@rgen und Ansllardchen 1@\}'@&{@// H/'ns/chten@Frechen. Hinweise,
Anr%//ﬁen und natiirlich auch Kom plimente nehmen wir " gerne enfgegen, denn tiber die
Sicht des gast_es ve;fét’i@n nur Sie. En guet_e/

B@ e § Christian Hoeﬂ/ier — von Siebenthal
Michael Rindlisbacher g Sascha /<0ﬁ7@r, chhenchejé

PS: Im kleinen ,Holzheisli "mf der Cerrasse servieren wir abends unser deefon&{ue,
Raclette und Fondue Chinoise. So r/chﬁiurc@und {gem ttlich! ldeal mit Familie und
Freunden. Allem{/rﬁs nur &wf Reservation.

Chers hétes, soyez les bienvenus chez nous a [hotel Hornbeg /

Nous nous /:é['ou/ssorzs de vous accuelllir et nous veillons a votre bien—étre. Merci d avoir
choisi notre restaurant. Pour corresllaondre le mieux a vos attentes ete)q'i%nces, nous vous
prions de bien vouloir critiquer nos services et/ymdu/@ si nécessaire. Etsi vous en étes
sa@'sfa/(; Aites—le nous aussi, car cela f&u’tﬂf&md plaisir a nous et a nos emlﬁlgyés. Bon
ppett

B@ e § Christian Hoeﬂ/ier — von Siebenthal
Michael Rindlisbacher g Sascha /<0J527@r, Ckejé de Cuisine

PS: Au Fe@'tcha/etmsﬁqk{e, sur notre terrasse F&mommz@e, nous vous servons volontiers
notre délicieuse fondue au fmm&ge, une raclette ou bien une forz&{ue chinoise e soir. le petit
chalet si rustique etcorfor@b[e, ( )endm/t/m/j@u'tpow passer une soiree en fam//[e ou entre

amis, mais seulement avec réservation.



Haben Sie Lustmf einen guten Schluck Wein zum Essen?
/\/ac/;(fo/Lg_end unsere Flaschenweine, welche wir lhnen auch pro Al servieren.
geme br///ﬁen wir lhnen aber natiirlich auch_die kom plette Weinkarte...

Avez—vous envie dun bon verre de vin avec votre repas’?
Voici nos vins ouverts, gue nous vous servons ausst par Al

Avec Fla/s/r on vous amene aussi la carte des vins entiere.

W eisswein / vin blanc

Petite Arvine 2009 Caves Ardevaz, Chamoson CHF 7.00
P"”lotg’”’gib 2009, Cenuta Villanova, CHF 6.20
Sancerre 2008, Christian Lﬂuvgﬂ'ag CHF 7.80

Mont sur Rolle, CHF 550

Fendant, CHF 550

Roséwein / rose

Déle Blanche 2009, Cave Ardevaz, Chamoson CHF 6.50

Rotwein / rouge

«Salomon» 2009, Domaine Cornulus, CHF 8.20 (PinotNoir / Gamay / Cab. Franc)
Primitivo 2007, Cantina Cantele. Salento, CHF 6.00

Valsacro 2000, Bode/ggs Valsacro, CHF 850

Chateau d Arche 2003, Méhler— Besse, CHF 8.50

Chablais rouge, CHF 550

Déle, CHF 550



Vorspeisen § kleine geric/(te / Hors—d ceuvres et pelils mets

Das  griine ‘Saldtchen” mit Kernen und Croiitons

Les salades vertes avec - graines et crotitons
CHF 10.00

Das  gem ischte Salatschiisseli ,,Harnkeg_" mit Knoblauch—Crostini
Le Flatde salades mélees ,,Hombeg”avec crostini a lail
CHF 13.00

Von hier...: das Schonriederli (leichter Zig_enkéise ) mit Waldhoniigfaﬁm'ert
mf Niisslisalat mit Randen, A@Fels@efen und Kiirbiskernsl
Dici..: le «Schénriederli» — fmm&ﬁe de chevre [éiwr — ﬂﬂa@zé au miel de foréc
salade doucette avec betteraves rouges,

J'ull'ennes de pormmes et huile de - graines de courge
CHF 19.00

Auch von hier...: Das ec/(tsckmac/fz/@[te, marinierte Zrockerﬂetkchaus dem
Saanenland mitfeinem Olivendl Balsamico und Parmesan

Aussi dici... : La viande séchée du Saanenland

marinee a (huile dolive, ba[sam/%e et parmesan
CHF 22.00 / CHF 17.00

ieréiuchertem Lachs und Dl'll—Serf—Sauce
Un délice... : le «k&ﬁel» avec du fmm&ge fm/s aux herbes, du savmon fumé

et sauce 4 la moutarde et aneth
CHF 25.00



Die Sulplpen — les potages

Der hlassische /\waéirm er! Die gersten—SuFFe mit Zrocke/ryqelsch— Wb’irféln
Le classic pour réckaoﬂ%r.’ La soupe A )oge des  grisons avec des de viande sechee
CHF 250

Eine sckmackh{ifte gem tise—Crém esuppe, der /n/@lﬁ'e nach. Wac/gentai
aber immer fh'sck und kausiemach{;..

Une creme de [éiumes savoureuse, les 1'@@’&{1'@”@ dép@ndentdzﬂ'ow, mais c)esttgﬂ'ows

fm/’s etf&u’tmm’son,..
CHF 9.00

.. und mit 1 Paar /Laus;_mmac/(ten Schweinswiirstchen drin

.. etavec | paire de saucisse de pore f&u’tmaz’som dedans
CHF 13.00

Ohne Salutieren....die hausiemachtg Pot au féu in der Ml'll'@'ir—gam elle serviert!
Le « /’Dot_—au—feu » servi dans la | gam elle militaire

( Sou/ae de bcebf avec [éiumes et pommes de terre)
CHF 18.00

Fleisch- g Fisc/ggric/(te — les viandes & poissons

Hausieme@imt/ — die ,, Wl’ldeigji" Bauernbratwurst
an einer Zwiebel-Sauce und Résti (ca. 15 Min. garzeid

Bouché maison | — la saucisse de porc a rotir (env. 15 min.) sauce au&o/inons et roesti
CHF 22.00

Schon la;g_e nicht mehr ie/@kt.. ? gesckmorte Haxe vom Saanenlinder Kalb
mithausiemach@n Spétzli und Rahm— Wl'rsirg_

C 9



gesc/me@eltes vom Saanenlinder Kalb «3 Freunde»
mit Z:mckeryfleisch und Steinpilzen, dazu natiirlich. Résti und gem tise
Emince de veau «trois amis» aux bolets et viande sechee, rosti etléiumes
CHF 3100

Sehr sckmackkaftund erstnochiesund: ein iebmtenes Maislaaulet— Briistchen im
S/aec/fzman tel mit Salbei und Balsamico—Linsen

Su/aréme de Fou[etde mais rotie en manteau de lard a la sauge et lentilles au ka/sam/ﬁkle
CHF 32.00

Sportlich oder nicht: Der Fitnessteller mit dem Rindssteak von der Hbﬁ
Kréuterbutter und Salate

Assiette , Fitness” — avec steak de kcez/f, beurre aux herbes et salades diverses
CHF 29.00

Zart, zart zart! — Das Filet vom Saanenldnder ,,Natura“ Rind
m:lf Sellerie-Priree und Portwein-Schalottensauce
Ckﬁ@au—/@r@ffeln und gemﬁse
Filet de boeof « Natura » du Saanenland sur puree de celeri

sauce aux échalotes et porto, pommes chateau et/éﬂ/fmes
CHF #9.00

Weisch wie fe:’n...: hausiemach(;es JHacktdtschli” vom fr*iscken Zander
abf Rahm— Saverkraut und Bmdmrtoﬁreln
Un « buger » de ﬁ/etde sandre fm/’s etfm’tmm’som avec choucroute a la creme

et pommes de terres nouvelles
CHF 30.00

Ein bisschen Mittelmeer... ?
Black- Zggr—SlLrl'm ps mit Basilikum —Sp@{/@t@ mf Comaten—Coulis

Crevettes « Black- Zig_er » avec des slwg_hetﬁ au basilic sur un coulis de tomates
CHF 33.00



Feine Pasta—ger/c/(te — Les pites

Hausg‘emac/(te Ravioli mit Ricotta—Zitronen—Frischkdise an einer Salbei— Butter

Ra V1'0/1'f&11'tma1'son au fmm&ge fm/s « Ricotta » et citron au beurre de sauge
CHF 27.00 / CHF 20.00

Es iehtm’chto/me...: Die /(Ilpler—Maccamm'
mit Schinken, Zwiebeln, Kart?fkln und /\Efelkomlpat(:
Les macaronis morz@iﬂam{s

au jam bon, oignons, pommes de terre et com pote de pormmes
CHF 22.00 / CHF 17.00

gibtKr@[t I'= Die SFﬂi/Let(l' Carbonara mit Knusperspeck

S/%{ihetﬁ Carbonara au lard croustillant
CHF 2100 / CHF 16.00

gluschgg_es, bung_mmisc/(t — Mets divers

Mmmmhbh...: Carnaroli-Kréuter— Risotto
mit Wl’ldeigji Alphdse und /Lausiemach(;en Schweinswiirsti
Risotto « Carnaroli » aux herbes fmfches avec fmm&i{e A 'allp[;i{e « Wz’[&{e/ig_[/ »

et saucisse de porc f&u’tm&u’san
CHF 2100 / CHF 19.00

Heisser ,, Comme de Ropgfm ent’
mit Bmt/mr@f%[n und /Laus;@mac/(ter Zomaten—Koryfltﬁre
Le « Comme de Raz/ﬁem ent » chaud

avec pormmes de terres nouvelles et la corfl@re de tomates fa/tma/sorz
CHF 28.00



Ein wunderbares Kéisefondue —
allerdin/{g nur abf der Cerrasse serviert und nicht im Restaurant!

Une fondue de fmm&i{e delicieuse — seulement servie sur la terrasse et pas au restaurant!
CHF 27.00

lmmer " gut... die Kiseschuitte....klassisch nature oder mitSFeck und S/aieielei

La crodite au fmm&ﬁe nature... ou bien avec lard etcuf au plat
CHF 17.00 / 19.50

Alle Winter oder was? — Die /(Ilvler— Rosti mitSFeck und Kdse iiberbacken

Roesti mon@ﬂmrdﬂm@'né au lard etfmm&ﬁe
CHF 2100

Der Hornkegteller: Spezialitéiten von der Alp W/’ldgg_li
wie meckeryfleisck Speck, Griimpelwurst und Hobelkdse

Assiette Homkeg s specialites de | )allwﬁe W//dgg_//
comme viande sechee, lard, saucisse etfmm&ﬁe a rebibes
CHF 2100

gekb'ren dazu! — Die b@yriscken Weisswiirste
mitkausiemach{;em stif3em Serf und Lﬂbﬁ«?l’lk["é@él
Boudins blancs bavarois

A4 la moutarde douce f&u’tm&u’sorz et bretzel a la saumure
CHF 15.00
..wir servieren L’ibrgwns auch_ Weissbier!

..eton sertaussi la biere blanche!

So zwischendurch mal: Chicken N%@ mitCurfy—M@yonmise und Pommes Frites

Chicken nugge(s ala mavyonnaise au curry et pommes fr/@s
CHF 18.00

Die Portion Pommes Frites...

Portion de pommes f/ﬂlt_es
CHF 9.00 / CHF 7.00



So siiss... | — Les desserts

Hausgenmchtes Amﬂretﬂm’—ZMLt—meait auf Kl%sch-Ragaut
/’Dmfa/t Slacé de «Amarettini» et cannelle fa/tma/san avec m)a_outde cerises
CHF 12.00

Panna Cotta von der Maigg mf g'mnataﬁfel—Cbul/s

Panna Cofta de la mangue faz’tmm’san et coulis a la /g_remde
CHF .00

Muss sein! — Die Mem’rﬁxes aus dem Holzafen mit Doppelrahm und Friichten

Mer//gmes Au faur au bois a la creme double etﬁﬂu/@
CHF 1450 / 12.00

gehtdoch immer! — Das Eis/mﬁ& «Hornberg»

Le café j_lacé <<H0m5@g»>
CHF 1100 / CHF 9.00

Die E/fl'ndurﬁvon Werner und Peter..das ,, Rum—?:é'@wﬂ:

haus;gmachtes Rumeis mit Rosinen
L invention de U erner et Peter...

la cassolette de rivum :/g_bce au rhum et raisins faitma/san
CHF 12.00 / CHF 10.00

..und nicht zu vergessen: unsere haus;gmach@n Kuchen aof dem Dessert— W&ggn /
Rgmrdez AUSSI nos /g_ﬁt@aw(fa/tma/san sur le chariot !

Alle Preise inkl. 8% MwSt. — TCous les prixincl. T.U.A de 8%



