Liebe Giaste, herzlich willkommen im Chalet Hotel Hornberg!

Win fy‘euen uns, Sie bei uns begv‘i)\ﬁen zu dﬁw‘fen. Schon, kommen Sie
zu uns. Wir mdchten Jhren Erwartungen und Anspyﬁchen injecley*
Hinsicht en’rspreclx\en. Hinweise, Anregungen und natirlich auch

Komp“men’re nehmen wir gerne

entgegen, denn itiber die Sicht des Giastes vev*fi)\gen nur Sie.
En Quete!

Brigitte & Christian 'Hoeﬂigev* — von Siebenthal
Michael Rindlisbacher, K&chencb\ef

PS: Im kleinen ,Holzhiisli” auf der Terrasse
servieren wir abends unsenr K&sefonclue, Raclette und
Fondue Chinoise. So richtig urchig und gemitlich!

Jdeal mit Familie und Freunden. yz\llev‘clings nur av\f Reservation.

Chers hétes, soyez les bienvenus chez nous & I’hétel Hornberg |

Nous nous réjouissons de vous accueillir et nous veillons & votre
bien-étre. Merci d’avoir choisi notre restaurant. Pour correspondre
le mieux & vos atentes et exigences, nous vous prions de bien vouloir

critiquer nos services et pv‘odv\ifs si nécessaire.
Et si vous en étes saﬁsfai’r, dites-le nous aussi,
car cela fait grand plaisir & nous et & nos employés.

Bon appétit!

Brigitte & Christian 'Hoeﬂigev* — von Siebenthal
Michael Rindlisbacher, Cl/\ef de Cuisine

PS: Au petit chalet rustique, sur notre terrasse panoramique,
nous vous servons volontiers notre délicieuse fondue au frow\age, une
raclette ou bien une fondv\e chinoise le soir.
lLe petit chalet, si rustique et confov"rable, l’endroit pav‘fai’r pour
passer une soirée en fami”e ou entre amis!

Seulement avec réservation.



Haben Sie Lust au\f einen guten Schluck Wein zum Essen?

Naclx\folgend unsere Flaschenweine, welche wir

TJhnen auch pro dl servieren:

Avez-vous envie d’un bon vin avec votre repase

Voici nos vins ouverts, que nous vous servons aussi par dl:

Weisswein / vin blanc

CH — Petite Arvine 2008

Caves Ardévaz, Chamoson

CHTF 7.00

J — Pinot Gy‘igio 2007
Tenuta Villanova

CHT 6.00
T - Sancerre 2007
Christian Lauverjat

CHTF 7.80

CH - Mont sur Rolle
CHTF 4.50

CH - Fendant
CHTF 4.50

Roséwein / rosé

Rotwein / vin rouge

CH - Dsle Blanche 2006
Ch. Reynard, Saviese
CHTF 6.50

CH - «Salomon» 2007
(Pinot Noir / Gamay / Cabernet Franc)

Domaine Cornulus

CHTF 8.20

J — Primitivo 2006
Cantina Cantele. Salento
CHTF 5.80

&E - Valsacro 2001
Bodegas VO\ISO\CV‘O
CHF 8.50

F — Chateau Paveil de Luze
Chat. Paveil de Luze 2003
CHT 8.50

CH -Dsle
CHTF 4.80

CH - Chablais rouge
CHT 4.80



Vorspeisen & kleine Gerichte

Hors-d’ceuvres et petits mets

Knackige Blattsalate — Salades vertes
CHT 10.00

Gemischte Salatschiissel ,Hornberg” mit Knoblauch-Crostini
Plat de salades mélées ,,'Hornbev*g” avec crostni a l'ail

CHF 13.00

Mit Waldhonig gratiniertes Schonriederli (leichter Ziegenkéase)
auf]\)b'\sslisalaf mit Randen, ;Apfelsfreifen und Kirbiskerndl
«Schonriederlis - fv*omage de chévre —|égey* - gratiné au miel de
fowéf, salade doucette avec betteraves rouges, juliennes de pommes

et huile styrienne de graines de courge

CHF 19.00

Mavriniertes Trockenﬂeisck aus dem Saanenland
mit feinem Olivendl, Balsamico und Parmesan
Viande séchée du Saanenland marinée & 'huile d’olive, balsamiqu\e

et parmesan

CHF 22.00 / CHF 17.00

Denr 'Hornbergfe”er:
Spezialitaten von der Alp Wildeggli
wie Trockenfleisch, Speck, Grismpelwurst und Hobelkase
Assiette 'Hornbev*g : Spécia“‘rés de |'a|page Wi|o|e99|i,
viande séchée, lard, saucisse et fv‘omage a rebibes

CHTF 21.00

Kaltes Roas’rbeef mit Salat von roten Zwiebeln, Tartar-Sauce
und kleinem Sala’r—Bouque’r
Roas’rbeef fv*oicl avec salade d'oignons rouges, sauce tatar

et un petit bomqme’r de salade
CHT 24.00 / CHT 20.00

...mit einer Portion Pommes Frites

...avec des pommes ]Crifes

CHTF 29.00 / 25.00



Die Suppen —les potages

Hausgemachte Gulasch-Suppe

Sov\pe de goulaclx\e fai’r maison

CHF 13.50

Eine scl'\mackl'\afi'e Gemiise-Crémesuppe

WNne créme de |é9u\mes savoureuse

CHTF 9.00

. und mit 1 Paar kausgemaclﬂen Schweinswirstchen drin

. et avec 1 paire de saucisse de porc fah‘ maison dedans

CHF 13.00

Denr ,,poi'—au—feu” in der Militar-Gamelle serviert!
(Rindﬂeiscl'\suppe mit Gemiise und Kari'offeh'\)
lLe « po’r—au\—feu\ » servi dans la game”e militaire

(Soupe de boeuf avec |é9v\mes et pommes de terre)

CHTF 18.00

Fleisch- & Fiscll\gerichfe — les viandes & poissons

‘Hausgemacl«f! - die ,,Wilcleggli” Bauernbratwurst
an einer Zwiebel-Sauce und Résti (ca. 15 Min.)
Fait maison | — la saucisse de porc & rétir (env. 15 min.)

sauce aux oignons et roesti

CHTF 22.00

Ral'\mgulascl'\ vom Kalb mit Riubli-Batonnets
und hausgemachten Spatzle
Goulache & la créme de veau avec batonnets de carottes

et friseHes faif maison

CHT 30.00



Poulet-Brust im Knuspermawl'el mit Preiselbeeren,
einem kleinen Gurken-Salat und Pommes Frites
Supwéme de pou\le’r en pate croustillante avec des airelles rouges,

pe’ri’re salade aux concombres et pommes fy*i’res

CHT 28.00

Devr Fitnessteller mit dem Rindssteak von der Huft
Kréuterbutter und Salate
Assiette ,Fithess”

avec steak de boeuf, beurre aux herbes et salades diverses

CHF 29.00

Saanenlénder Natura Rindsfilet ,Hornberg”
an einer Portwein-Schalotten-Sauce mit Honig
Pommes Chateau und Gemitse vom Markt
Filet de beeuf du Saanenland « Hornberg »

a la sauce au Porto, échalotes et miel

avec pommes chateau et |é9v\mes du marché

CHF 49.00

Lachskldsschen im Prosecco-Schaum
Safran—Karfof:feln und Blaﬁspincd'
QMGV\G”@S cle saunmon é 'a mounusse au pV‘OS@CCO/

pommes de terre au Safv*cm et fev\i”es cl'épincw*c]s

CHT 30.00

Gebratenes Doraden-Filet mit Bra+|<ar+oﬁ:e|n,
Fenchelsalat und ge+roc|<ne+en Tomaten
TFilet de dorade v&t avec pommes de terre rissolées,

salade au fenouil et tomates séchées

CHT 34.00



Feine Pasta-Gerichte — Les pates

'Hausgemaclrﬁe Gemiise-Ravioli in Gemiise-Estragonnage

Ravioli de légu\w\es fai’r maison au estragon de Iégumes

CHTF 26.00 / CHF 19.00

Tag“afe”e mit Brokkoli, ]\)usspes+o und frisclr\em Parmesan

Taglia’re”e avec brocoli, pesto au noix et parmesan ]Cv*ais

CHTF 22.00 / CHF 17.00

;B\Ipler—Maccaroni
mit Schinken, Zwiebeln, Karfoﬁeln und ;Apfelkompoﬂ'
Macaronis mon’ragnards

au jambon, oignons, pommes de terre et compote de pommes

CHTF 22.00 / CHF 17.00

Spaghetti Carbonara mit Knusperspeck
Spaglx\eﬁi Carbonara au lard croustillant
CHT 21.00 / CHTF 16.00

Traditionelle Gerichte — Mets traditionnels

Heisser Tomme de Rougemont mit Trockenﬂeisck
Bratkartoffeln und Krauter-Ol
Tomme de Rougew\on’r chaude & la viande séchée

avec pommes de terre rdties et huile aux herbes

CHTF 25.00

Ein wunderbares Kasefondue —
allerdings nur auf der Terrasse serviert
und nicht im Restaurant!

UNne ]Conclue de ]Cv‘omage delicieuse —

seulement servie sur la terrasse et non pas au restaurant!

CHTF 27.00



Die Gemiiserdsti aus rohen Kartoffeln
mit einem kleinen Gemb\sebouquei' und Sauerrahm
(ca. 20 Minuten Garzeit)
Le roesti aux |é9u\mes de pommes de terre crus
avec un petit bomqme’r de Iégu\mes et créme acidulée

(env. 20 minutes)

CHT 20.00

Die Kaseschnitte nature
.. oder mit Speck und Spiegelei
Croiite au ]Cv‘omage nature

. ou avec lard et oem]( au p'a’r

CHTF 17.00 / 19.50

Die Alpler-Rost
mit Speck und Kése tiberbacken
Roesti monJragnarcl

gratiné au lard et fv*omage

CHTF 21.00

Die bayrischen Weisswiirste
mit l'\ausgemacl'\’rem sb\ﬁem Senf und Laugenbre’rzd
Boudins blancs bavarois

a la moutarde douce fai’r maison et bretzel & la saumure

CHF 13.00

...wir servieren auch Weissbier!

...on sert aussi la biere blanche!

Chicken Nuggets
mit Curry-Mayonnaise und Pommes Frites
Chicken nuggets

& la mayonnaise au curry et pommes frites

CHTF 18.00

Portion Pommes Frites

TPortion de pommes fri’res

CHTF 9.00 / CHF 7.00



Feine Desserts — Les desserts

Hausgemachte Schwarzwalder-Kirscheréeme
Créme de Forét-Noire et kirsch fai’r maison

CHTF 12.00

Créme Briilé von « Valrhona » Schokolade
mit passionsfrucl'\’r—Sorbe+
Créme brilée de chocolat « Valrhona »

avec sorbet des fv‘ui‘rs de passion

CHTF 14.00

Meringues aus dem 'Holzofen mit Doppelralr\m
Mev‘ingues du fouw‘ au bois & la créme double

CHF 14.50 / 12.00

Das éiskaﬁee <<'Hornber9»
le Café glacé <<-Hov‘nbey~9>>
CHTF 11.00 / CHT 9.00

Das Rum—_fc")pﬂi ,,'Hornberg” -
If\ausgemaclr\+es Rumeis mit Rosinen
Cassolette de rhum « 'How\bev*g» -

glace au rhum faif maison aux raisins

CHTF 12.00 / CHF 10.00

Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach feinen Kuchen vom Wagen
und beachten Sie ebenfa"s die Glacé-Karte!
Demandez & nos collaborateurs pounr des gateaux du chariot

et Vegav*clez aussi la carte des glaces.’

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt,
Tous les prix incl. TV.A de 7.6%



