Salate § leichte ger/c/@ — Salades et mets /e;g_w/s

Knackgg Blattsalate — Salades vertes
CHF 10.00

gem ischte Salatschiissel ,,Hornbeg" mit Knoblauch—Crostini
/@btde salades mélees ,,Homéegﬂavec crostini a lail
CHF 13.00

Feiner N&ssl/salatmitf;ﬂischierés@@m Speck, Ei, Croiitons und ]Der[c/@mlpg[lans
Salade de mAche aux lardons rotis, croditons, 06bf et cham pignons marines
CHF 17.00

Haus;gmachtg Cerrine vom Re@{[[et ml't/\@[el—Sellem'e—Salatund Rotwein-Quitten
Cerrine de ﬁ[etde chevreuil avec salade de céleri aux pommes el coings au vin rouge
CHF 25.00

Ktirbis— Cimbale mz’t/ggrducher@r Entenbrust, Niisslisalat und Kiirbishern—Pesto
Cimbale de courge avec ma)a_retde canard fomé salade de mdche et Pesto de - graines de ourge
CHF 18.00 / CHF 22.00

Rucolasalat mit B@fel—Mozzarelh, fm’schen Feiien, Hirsch— Rohschinken und Baumniissen
Salade roquette avec mozzarella de hﬁbn etf/)a_ues fmfchesw,\jam bon cru de C@I:‘]F et noix.
CHF 19.00 / 23.00

Mariniertes ?:roc/'zeryqeischaus dem Saanenland mit Olivendl, Balsamico und Parmesan
Viande sechée du Saanenland a Uhuile dolive, Ealsam/ﬁkfe et parmesan
CHF 17.00 / CHF 22.00

Pikantes Saanenldnder Natura Rinds—Catar ( 71{-0g2
m/tC'oﬁmc, , Céte de Moine” Kdse und fr/schem Coast
Beef%tgzak tartare de bazof Au Saanenland (140 ¢) avec C’a/g_mc, , Céte de Moine” et toast
CHF 20.00 / CHF 32.00



Die Suppen — les potages

Cremesuppe von Saanenldnder Steinpilzen mit einem « th'lz-Z gfm’llo “
Creme de bolets du Saanenland avec « Zig_ar/'llo » de chﬂmliﬁg_//zans
CHF 13.00

Eine feine Marrom'—SchaumsuFFe...

Fine soupe de marrons 4 la creme...

CHF 9.00
...m/g@bm@nem Wildhase
.. avec selle de lievre sauvage

CHF 141.00

Herrlich herbstlich...! — L automne est arrive...!

Rahm erﬁér vom Hl'rschm/g@m ischten Pilzen, Croutons,
Rothraut, haus;gmachtg Spétzli und Preiselbeer— Birne
Clvet de C@I:’]F a la creme aux cham pignons et crotitons
S/m" tz[/fa/tma/san, chou rouge et poire aux airelles
CHF 24.00 / CHF 29.00

Wildhackbiillen mf gg@@fel@m Rahm w/rsz'rﬁ
an einer Preiselbeer— Rahmsauce und Schu@lhudeln
Boulettes de viande hachée de ﬁ_l'bz'er sur choux de Milan aw(@wﬁes,
sauce creme aux direlles et pates de pate de pormmes de terre

CHF 29.00

Rehriicken—Filet am Stiick ggbm ten an einer UWacholder—Sauce aof zwelerlei
Petersilienwurzel- Piiree, Eierschwimmchen und Kartaﬁél—Haselnuss—Knédel
Filet de selle de chevreuil roti a lentiere a la sauce au ﬁ_enévr/er avec deux purées de racines de

persi, chanterelles et boulettes de pormmes de terre aux noisettes

CHF 4.7.00



Koteletten vom Wildschwein m/tj’pimeng@bm@n
an einer weissen Pﬁﬁér—Sauce aof Speck— Rosenkohl und Waldp/lz— Z&gﬁa telle
Cotelettes de sa;g//er réties avec piment a la sauce au poivre blanc

sur choux de Bruselles au lard et@l)a_[/at@/[e au&c/@m/pig_nons de bois
CHF 38.00

24-Stunden-Schmorstiick von der Hirsch-Schulter an einer kmyﬂien
Rotwein—-Sauce, Wir’sirgfgem tise und /Laus/gmac/@ Spétzli
Elmule de C@I:‘]F braisee 24 heures 4 la sauce far@ au vin rouge
spae@b'fa/tma/son et/e;g_umes
CHF 32.00

Allerlei Ue/(ftam'sches vom Wild wie... Rothraut Spitzli, Sckuﬁfnudeln, Wt'rs//gL
Petersilienwurzel- Priree, Eierschwimmchen und Preiselbeer— Birne
ariation vé/{é@r/enne de /g_am/tures de 5_/5/6/” comme...chou rouge, spaetzli, pates de pate de
porrmes de terre, chou de Milan, /ﬁurée de racines de /ﬁers/[, chanterelles et poire aux airelles

CHF 24.00

Fleisch- & Fisc/geric/(te — Les viandes & les poissons

Seeldnder Mais—Poulet m 1'tfr1'sc/gen Eierschwimmchen
mf einem Kiirbis— Risotto und hleinem gem tise
Poulet au mais du « Seeland » aux chanterelles fmfches ala creme

avec risolto a la courge et/éﬂ/fmes

CHF 32.00

Haus}{emac/(ter Hackbraten mitjpfkmm en iefiilltan einer fél'nen Rahmsauce
Herzoﬁi'nnen—Kart?fkln und Herksgfm tise
Roti de la viande hachee farc/ aux pruneaux etsauce 4 la creme,
pormmes Duchesse et[éiumes A autormne

CHF 28.00



Das « Cordon—bleu » vom Kalb in der Kiirbiskern—Kruste mz’trey’%m Etivaz—Kise und
Zr’ac/zeryqeisck Pommes Frites und g'em tise
Cordon—bleu de veau en crodite de /g_m/nes de courge
avec fromage Etivaz et viande sechee, pormmes fr/@s et/e;g_umes
CHF 36.00

Saanenldnder Natura R/'ndsﬁletJ,Hornbeg” aof Ochsenschwanz—- Rﬂggut
Pommes Chéteau und geméise vom Markt
Filet de bazof du Saanenland « Horméeg_»

sur r&g_a&tde quevie de bazbf avec pormmes Chateau et[é)a_umes Au marche

CHF 19.00

Der Fitnessteller...
..ein Rindssteak (120  gr. ) mit Krduterbutter und knackggn Salaten
Assiette , Fitness”
Steak de bazbf ( 72%. ) et beurre au&ﬁnes herbes avec salades ﬁﬂfches
CHF 29.00

gebmtgnes Zanderf?let* an einer Serf—Saucz
m/tg‘lasier@n Radieschen, Blattspinatund Salz/mrtoﬁéln
Filet de sandre™ et sauce a la moutarde, pommes nature, radis )O’_[acés et epinards en branches

CHF 344.00

Weisser Z/Luryﬁsch* in einer Sesamhruste
aof asiatischem Sé«'ﬁ/mrtoﬁél— Piiree mit Fenchelsalat
Chon blanc en crodite de sesame avec purée de patates douces et salade de fenou//
CHF 36.00

*.aus mch/@[@/'g_er Fischerei
..de la /ﬁéche Aurable



g[uschﬁg‘es, bung@mischt— Mets traditionnels

Haus;gmachte Kartaﬁél—gnocc/u' Mateo” m/tfh'schen Kréiutern,
S@efen vom Hirsch— Rohschinken und Saanenldnder Pilzen
Grocchi de pormmes de terre faitma/san A4 la mode «Mateo »

avec herbes ﬁafchesd'am bon cru de ce/f et cham pignons Adu Saanenland

CHF 2100 / CHF 28.00

Haus/gfmacf(@ Kiirbis— Ravioli an einer CurCy—Sauce...

Ravioli a la courge faz’tmm’san et sauce au curry..

CHF 19.00 / CHF 26.00

.und m/g@bmtgnen ,, Black Zggr" Shrimps ... et avec crevettes , Black Zg_er “roties
CHF 24.00 / 36.00

Rosti aus rohen Kartoﬁ%ln mit Petersilien— UWurzel an einer Maronen-Sauce
mit Saanenlinder Steinpilzen und Quitten—Piree
Roesti de pormmes de terre crues et racines de persil 4 la sauce aux marrons
avec bolets du Saanenland et puree de cairﬁs
CHF 28.00

Ba Jm’sche Weisswiirste mit/@us/@mac/@m stifdem Serf und l_ﬂu/{enbrezel

Boudins blancs bavarois a la moutarde douce fa/tma/san et bretzel

CHF 15.00

Der Hornbeg@l[er
Spezialitiiten von der Alp Wl’ldegﬁ
wie ?:rockeryqeiscly Speck, gm'im Felwurstund Hobelkdse
Assiette Harnbeg* Specialites de [ )a[/wg_e W/’/&{egﬁi comme
viande sechee, lard, saucisse etf?ama;_w a rebibes

CHF 2100



Feine Desserts — Les desserts

Birnen— Cértchen (ca. 15 Minuten Backzeit)
mit dunklemn Conkabohnen—Mousse und haus;gmachtem Pistazien—Eis
Carte de poires (15 min. au faur... ) avec mousse fomcée aw(féves « Conka »
et)a_lace aw(/y/s@ches J@i/tma/son
CHF 15.00

Haus/@machtes Z we@c/ggn ~Sorbet mit ,Alter 2, we@clﬁe “

Sorbet de prunes fm’tmm’san et « vieille prune »
CHF 14.00

Merl'igyes aus dem Halzofen mit Doppelrahm - Mer/'/gmas Au faur au bois a la creme double
CHF 12.00 / CHF 1+.50

Marsala—Mousse mz’tez’xggle/{@n Por@vein—C’as&'s—Feiggn und Lé)f%lbisqg/t
Mousse au « Marsala » avec ﬁ/g_mes marinées au vin rouge et Cassis avec hlﬂf@’d@’C}Lﬁt

CHF 100

Der Klassiker! — Das Eis/mﬁ& ,,Hornbegj Le classic — le café ihcé « Homéeig_»
CHF 1100 / CHF 9.00

Die E/findurﬁvon Werner und Peter..das ,, Rum—?:é'@q{“:

haus;gmachtes Rumeis mit Rosinen
L invention de Werner et Peter....la cassolette de rhum :)a_[ace au rhum et raisins fﬂ/tma/san
CHF 12.00 / CHF 10.00

Feines Vermicelle mitMem'rﬁxe und Schlaﬁﬂakm
..oder mitMem'rﬁxe und gstaader Vanille glace dazu
Vermicelle avec mem’rg_ue et creme fauet{ée .. OU Avec mer///g_ue et/g_hce vanille de g'staad
CHF 12.00 / CHF 1+.00

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt / tous les pri<incl. T VA 7.6%



