Liebe géiste, herzlich willkommen im Chalet Hotel Hornkeg!

Wir freuen uns, Sie bei uns bgd{o’en zu &{Lirfen. Schon, kommen Sie zu uns. Uir
mochten lhren Erwar@rgen und Ansllardchen 1'rwzJ'eder H/'ns/chten@Frechen. Hinweise,
Anr%rﬁen und natiirlich auch Kom plimente nehmen wir " gerne enfgegen, denn tiber die
Sicht des gast_es ve;fét’i@n nur Sie. En guet_e/

B@ e § Christian Hoeﬂ/ier — von Siebenthal
Michael Rindlisbacher g Sascha /<0ﬁ7@r, chhenchejg

PS: Im kleinen ,Holzheisli "mf der Cerrasse servieren wir abends unser deefon&{ue,
Raclette und Fondue Chinoise. So r/c}ujiurc@und (gem ttlich! ldeal mit Familie und
Freunden. Allem{/rﬁs nur &wf Reservation.

Chers hétes, soyez les bienvenus chez nous a [hotel Hornbeg /

Nous nous /:é['ou/ssorzs de vous accuelllir et nous veillons a votre bien—étre. Merci 4 avoir
choisi notre restaurant. Pour corresllaondre le mieux a vos attentes ete)q'i%nces, nous
vous prions de bien vouloir critiquer nos services etpmdu/@ si necessaire. Etsi vous en

éles sa@'sf&u’(; dites—le nous aussi, car cela fa/tﬂf&md plaisir a nous et a nos emlﬁlgyés. Bon
ppett

B@ e § Christian Hogﬂ/ier — von Siebenthal
Michael Rindlisbacher g Sascha /<0J§l76r, C/@ﬁ de Cuisine

PS: Au Fe@'tch&i/etms@ge, sur notre terrasse panoramique, nous vous servons
volontiers notre delicieuse forz&{ue au fmm&ge, une raclette ou bien une fondue chinoise e
soir. Le /aeﬁtcha/e(; si rustigue etcorfor@ble, ( )endm/t/m/j@u'(lpow passer une soiree en

fam/l/e ou entre amis, mais seulement avec réservation.



Vorspeisen, Kleines & Leichtes — les entrées et les mefs legers

Das  griine ‘Saldtchen” mit Kernen und Croiitons

Les salades vertes avec - graines et croutons
CHF 10.00

Das  gem ischte Salatschiisseli ,,Hornbeg_" mit Knoblauch—Crostini
Le Flﬁtde salades mélees ,,Hombeg“avec crostini a lail
CHF 13.00

Créeme Brilée” von Zieiwn/’zéise ml't/:eg_en— Rucola—Salat
und Rohschinken von der /’\l/a W/’ldgg_li

« Creme Brulee » au fmm&ﬁe de chevre avec salade f/iwles et rucola

eghm bon cru de [ )&{Ilm e « W//dgg_// »
CHF 19.00

gebmtene Jakobsmuscheln mit gerdstetem S/aec/fz,
Kaviar von der Zitrone und asiatischer Kresse
Co@u’l/es Saz'nt:/ac%es roties et lard ﬂf/l/é
caviar de citron et cresson asia tique
CHF 24.00 / 19.00

Z//Lurllﬁsc/rSas/u'm [ mitMarg_a, Avocado, gurken
und iebm tenem Black- Zl'g_er—S/m’m p
Sashimi de thon avec mangues, avocals et concom bres

a la crevette « Black Z/’ier » rotie
CHF 23.00

Das ech{;schmackh@[te, marinierte Z'mc/,ze/:lﬂeischaus dem Saanenland
mitfeinem Olivensl Balsamico und Parmesan

La viande sechée du Saanenland marinée a Uhuile dolive, ba/sam/%e et parmesan
CHF 22.00 / CHF 17.00



Die Séippcken.../
Les Fo@ies...

Munder” Sﬂf;‘ﬂl’l—SMFFZ mig_mbmtenem Fenchel

Sou/ye de s&fmn Au VIY[&K@ « Mund » etfenow’[ roti
CHF 12.00

..und mit Black— Z:g_er—S/w'm ps
et avec crevettes « Blachk Ziier »
CHF 16.00

Die Schwarzwurzel-Suppe mit Niisslisalat

Soupe de sa/sy'ﬁs et salade doucette
CHF 1100

Haup@éicﬁd;’ch/-faupgg"rﬁe /
Ils )&{i/t&{es plats principaux!

gesckmorte Haxe vom Saanenlinder Kalb
mithausiemach@n Spétzli und Rahm— Wl'rsirg_

C 9

Das « Cordon—bleu » vom Kalb in der Haselnuss—Kruste
mitrelifem Etivaz—Kdse und Zracke;rﬂeisc/g Pommes Frites und gem tise
Cordon—bleu en crodite de noisettes avec fmm&ge mir de [ Etivaz
et viande séechee, pormmes fm’t_es etléiumes
CHF 36.00



Rosa /g_ekmtener Lammriicken mf C’arnamli—gogonzola— Risotto
mit Radicchio und haramellisierten Birnenspalten
Filet A )&ﬂze&iu et Risotto ,Carnaroli” au fmm&ge gogonzola

salade « Radicchio » et poire caramelisee
CHF 36.00

Das iebmtene Maispoulet-=Briistchen im Speckmantel mit Salbei und Linsen

Supréme de poulet au mais rotie au manteau de lard avec sauge et lentilles
CHF 32.00

Hausg‘emac/(ter Hackbraten mitjpfkmm en iefiilltan einer fe:’nen Rahmsauce
Herz%ﬁnnen—/@rtoﬁéln und gem tise
Fait maison! Roti de la viande hachee farc/ aux pruneaux etsauce 4 la creme,
pormmes Duchesse et[éiumes
CHF 28.00

Pikantes Saanenlinder Natura Kinds—Catar ( 740/{_]
mitCoﬁ_mc, , Céte de Moine” Kdse und fh'sc/gem Coost
Beejét_eak tartare de kcez,f Au Saanenland (140 ¢)
avec C%ﬂc‘ fromage , Céte de Moine” et toast

CHF 20.00 / CHF 32.00

Das Filet vom Saanenldnder ,Natura“ Rind abf Sellerie-Priree
Portwein—-Schalottensauce, Ckﬁ@au—/@r@ﬁln und geméise
Filet de bO@bf « Natura » du Saanenland sur puree de celeri

sauce aux échalotes et porto, pommes chateau et/éﬂ/fmes
CHF #9.00



Black- Z/ier—Shrim ps mit Basililum "S/%*i/k@t@' abf Comaten—Coulis
Creveltes « Blach— Ziier » avec des slmihetﬁ au basilic sur un coulis de tomates
CHF 33.00

gekmtener Wallﬁbarsc/mbf Petersilienwurzel-Priree mit Randen— Uinaiiret(:e
Filet de loup de mer ﬂf/[/é et puree de racines de persil

ala vinaigrette de betteraves rouges
CHF 38.00

Weisch wie féin...: hausiemach(;es JHacktdtschli” vom fh'sc/gen Zander
abf Rahm— Saverkraut und Bmdmrtaffeln
Un « buger » de f?/etde sandre fm/’s etf&u’tmm’som avec choucroute a la creme

et pommes de terres nouvelles
CHF 30.00

Heisser ,, Comme de Rabgfm ent”
mit Bmt/mrt?fkln und kaus;\mmac/(ter Zomaten—Koryfltﬁre
Le « Comme de Raz/ﬁem ent » chaud

avec pormmes de terres nouvelles et la corfl@re de tomates fa/tm&u’sorz
CHF 28.00

Hausg_emac/(te Ravioli mit Ricotta—Zitronen—Frischkdise an einer Salbei— Butter

Ra v1'0[1'/]@u'tma/son Aul fmm&ﬁe fm/s « Ricotta » et citron au beurre de sauge
CHF 27.00 / CHF 20.00



Die siissen Sachen...! l.es desserts...!

Hausiemach(;es Amarettini-Zim t—jpa;faitabf Kirsch— Raﬁgut
mea/t/{lmcé de «Amarettini» et cannelle fa/tma/son avec mﬁoutde cerises
CHF .00

Das gewdirz@aminer— Cortchen mitfeiner Cassis— Birne
Carte au « gewdrztmm/ner » et poire au Cassis
CHF 100

Merl'/ggles aus dem Ho[zofen mitDoFFelmhm und Friichten

Mer/rﬂfes Au four au bois a la creme double etfm/@
CHF .50 / 12.00

Panna Cotta von der Marﬁo abf gmmtaﬁfel—Cbulis

Panna Colta de la mangue sur coulis de ﬂﬂemde
CHF 1400

Der Klassiker: Das Eis/mffee «Hornberg»

Le classic: le café i&cé «Hornberg»
CHF 1100 / CHF 9.00

Die Erﬁndwg_van Werner und Peter..das , Rum—?fé’@q{”:

/Lausiemach(;es Rumeis mit Rosinen
L invention de Werner et Peter...la cassoletle de ilmce au rhum et raisins f&u’tm&u’sorz
CHF 12.00 / CHF 10.00

Alle Preise inkl. 8% MwSt. —— Cous les prixincl C.UA de 8%



